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Vi geglor...

NR 11995
FRAN STYRELSEN

Vi kan rapportera frén ett &rsmote med en fantastisk
uppslutning - hela 55 personer hade mott upp pa
Wijnjas Ostkéllare. Vi fyllde verkligen lokalen till
bristningsgransen, vilket ocksa bidrog till den
trevliga stimningen. Pa arsmotet firade vi att det dr
25 ar sedan den forsta OE36:an sjosattes. Kvillen
till dra fick vi hora Sten Brycker beritta om OE-
batarnas tillkomst.

Styrelsen fick fortroendet av drsmétet att vilja ham-
nar till sommarens OE-tréffar. Eftersom tidigare ars
ankarplatser har fungerat bra har vi valt att dven i ar
atervanda till platsen for dessa tidigare brott. Det r
viktigt att vara hamnval erbjuder flera bra alternativ
om vinden vrider. Vi hélsar Dig vilkommen till
Bjorno under Pingsthelgen och till Griskdr v. 29. Du
hittar detaljupplysningar pa sid. 5!

Styrelsen 6nskar alla en skon och trevlig sommar!

Nu finns OE36:ans jubileumsmiirke
som sjilvhiftande, viderbestindig
dekal.

Pris 25 kr/st. Bestiills hos Biorn.

OE YACHT CLUB OF SCANDINAVIA

Styrelse for 1995

Biorn Johansson 08-712 10 77
- ordforande

Jimmy Haglund 08-659 87 03
- kassor

Leif Jonsson 08-774 61 01
- klubbmaéstare

Karl-Erik Andersson 08-774 63 13
- sekreterare

Bengt Guva 08-550 626 49
- ledamot

Leif Jansson 08-532 550 44
- ledamot

Ove Setterlund 08-560 321 06

- ledamot

Foreningens adress

Biorn Johansson

Skolvagen 44

13555 TYRESO
Postgiro 84 81 37-6
Bankgiro 662-7178

Arsavgift 50 kr

Klubbvimpel kan kopas for 125 kronor. Sitt
in pengarna pa nagot av klubbens konton, s
kommer vimpeln per post.

Du ...

Vi vill gidrna veta nir Du édndrar adress
eller telefon. Likasa nar Din bat byter
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Vi geglar...

DET KOM ETT
VYKORT...

Jean har tidigare uttryckt 6nskemal om att
OE-klubben skulle forsoka ordna en eskader
pa Gota Kanal. Jean fick darfor i uppdrag
att organisera detta. Detta ér hans forslag.

Ar Du intresserad, kontakta Jean Nilsson pa
tel. 018-38 42 69 eller pa VHF: SA 5057.

Git Enderlem och Sten Brycker i
samsprak pa arsmotet

OE-klubbens

Jorsdljning

Fotoplanscher: OE32 och OE36
finns pa lager. Fotografiskt papper

1 storlek 5070 cm (i rulle). Pris:
150 kr.

Bygghandbocker: OE29, OE32,
OE33, OE36 och OE38.
Pris: 250 kr/st.

Bestill genom Biorn eller Karl-Erik!
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geglar...

TIPS OCH IDEER

Du som har vattenburen virme med en AGA-
panna, upplever kanske ibland att varmaren ar
svar att tinda. Atminstone har min panna blivit
svarare och svarare att tinda, for att under forsta
overnattningen nu i var slutligen helt vigra att
lata sig tdndas.

Eftersom pannan tidigare varit inne for service
utan storre framgang, funderade jag nu pa att for-
soka byta ut brannarenheten. Jag kontaktade
darfor Gastherm-Produkter, som numer finns i
Linképing pa tel. 013/10 15 25.

De kan visserligen erbjuda en utbyteskassett till
den nuvarande varmaren (med 1500 W effekt),
men eftersom skillnaden i kostnad mot att byta ut
hela viarmaren dr minimal, rekommenderar man
ett inbyte mot en ny varmare. Beroende pa vilken
typ av varmare man véljer, ligger priset pa 4-5000
kr, inkl. moms. De vill da ha tillbaka Din gamla
varmare, for att ev. kunna atervinna reservdelar.

ANNONS

Har Du prylar till salu - eller behover koépa nagot
- skicka en lapp till Biorn eller Karl-Erik, sa
publicerar vi Din annons kostnadsfritt.

Det som gor inbytesalternativet speciellt intres-
sant dr att den nya vdrmaren passar i samma
montage som den gamla. Viaggfastena sitter
nagot forskjutna och den nya varmaren bygger
cirka 2 cm extra ut frdn skottet, men detta skapa-
de inga storre problem. Det tog mig bara en
halvtimme att montera ut den gamla burken och
cirka 4 timmar att installera den nya virmaren,
inkl. den mest tidsodande delen: lufining av
systemet. Jag valde jag deras GTE-variant, med
automatisk tandning (jag har trottnat pa att kroka
rygg framfor virmaren) och termostatstyrning
av temperaturen, vilket foranledde ett par enkla
ledningsdragningar.

Vill Du veta mer, ring Bjéorn Wormén pa Gas-
therm eller kontakta Karl-Erik.

Tidigare inford annons

Den hér annonsen har tidigare varit inford
1 ViSeglar, men propellern ér fortfarande
till salu. Snabbt tillganglig om ndgot hén-
der. Ring for mer information.

Foldingpropeller Volvo-Penta original till
S120-drevet, 17x13
Karl-Erik Andersson, tel. 08-774 63 13

—

|7 r.lmL'
P

Vi seglar nr. 1/1995 - sid.




geglar...

Protokoll fort vid OE Yacht Club of Scandinavias arsméte
den 7 april 1995 i Wijnjas Ost & Vinkiillare

Efter intagande av Wijnjas goda ost- och patébuffet, foljde rsmotesforhandlingar.
1. Ordforande forklarade arsmoétet 6ppnat.

2. Arsmétet valde Biorn Johansson och Karl-Erik Andersson till métets ordforande respektive
sekreterare.

Nérvaroforteckning upprattades. 30 medlemmar med respektive hade mott upp, inalles 55 personer.
Till justeringskvinnor valdes Lotta Lundgren och Annika Hoglund.

Arsmotet godkinde att utskick av arsredovisningen och kallelsen till &rsmotet behorigen skett.
Revisor Egon Felleson ldste upp revisionsberittelsen for det gdngna verksamhetsaret.

Arsmotet beviljade styrelsen ansvarsfrihet for det géngna verksamhetséret.

P N hRWw

Arsmotet valde ledamoter vars mandattid utgatt.

Bjorn Johansson, omval
Jimmy Haglund, omval
Bengt Guva, omval

I styrelsen kvarstar for ytterligare 1 ar:
Leif Jonsson, Leif Jansson, Ove Setterlund och Karl-Erik Andersson

9. Till revisor omvaldes Egon Felleson och till revisorsuppleant omvaldes Lars Rombo.
10.  Till valberedning omvaldes Mérta och Sten Brycker.
11. Medlemsavgiften for ar 1995 faststélldes till 50 kr.

12.  Ovriga punkter som diskuterades under arsmétet:
- Bjorn informerade om foéregdende ars aktiviteter N
- forslag om Pingst- och Sommartraff diskuterades. Trots kollision med Kryssarklubbens 24-
timmarsseglingar beslot arsmotet att Pingsttraffen ocksa i skall dga rum under Pingsthelgen.
Styrelsen fick i uppdrag att bestimma tidpunkt for Sommartraffen och lampliga platser for arets
traffar

13, Ordforande forklarade motet for avslutat och tackade de nirvarande for visat intresse.
Efter métet berittade Sten Brycker om OE-batarnas 6den och dventyr - frén produktion till kappsegling.

Vid protokollet:

Karl-Erik Andersson Biorn Johansson
Justeras:
Lotta Lundgren Annika Hoglund
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Vi veglas...

Sommarens OE-triaffar

Pingst-triiffen

Vi aterviander nu till Ramsviken pa Skéirgards-
stiftelsens Bjorno-reservat. Bjorno ar sydostra de-
len av Ingartlandet, i "korsningen" mellan
Ingaro- och Namndofjardarna.

Position: Lat. 59°13,7 - Long. 18°35,0.

Vi samlas pé Pingstafton den 3 juni vid 18-tiden.
Eftersom Ramsviken 4r en naturhamn far Du
sjdlv ombesorja skaffning. Rédkna med en grillaf-
ton - eller tva, om védret blir bra.

Nér Du kommer till Bjorno-trakten, spana efter
Biorns stora OE-flagga. Var beredd péa att
"Lognmagasinets" utsikter kan gora att vi tvingas
att vélja ett annat alternativ i nirheten. Du kan
kontakta Biorn pd VHF 8SY 5577 (S/Y OTIUM)
under dagen, for nirmare besked.

Programmet blir det vanliga med gemenskap och
OE-klubbens arliga seglingsmasterskap - om det
finns vind och intresse forstas.
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arrknny  Mirads forbudet 1.4 - 18,7

Namdofidrden 0 § 2 km

Sommartriffen

For sommartréiffen har vi valt att atervianda till
Griskédr 1 Sormlands Skargard, just vid Vistra
Stenddrren.

Omrédet finns val dokumenterat i Kryssar-
klubbens "lilla vita" (s. 61 i Nya Seglarhamnar
pd Ostkusten - Griskar) liksom i "den bruna" (s.
351 SKARGARDSHAMNAR, Landsort-Oskars-
hamn och Blekinge Skirgard - Griskar/-
Klovskar).

Vi samlas i fladen mellan Kramp6 och Klovskér
vid fyren Griskar Ovre under onsdagseftermidda-
gen den 19 juli .

Position: Lat. 58°44 - Long. 17°24,5.

Nér Du kommer i ndrheten av Griskir, hall utkik
efter Biorns stora OE-flagga. Vi viljer hamnplats
efter rddande vider och belidggning pd oarna,
vilket kan innebéra att vi tvingas utnyttja annat
hamn-alternativ. Biorn finns som vanligt till for-
fogande pd VHF 8SY 5577 (S/Y OTIUM) under
dagen, for mer exakta besked.

Stora
Furskar

7

3 Hasselklul a
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geglar...

Klubbmaistarens menyforslag

Kokt och stuvat

Det allra enklaste sattet att tillaga fisk ar
- att koka, eller rattare sagt, sjuda den.
Hel fisk som t ex abborre, gés och
gadda kan fjallas, eller kokas ofjallad.
Filéer kokas hela, rullade eller vikta.
Hela smé abborrar brukar stuvas i gryta
med mycket persilja. D& maste abbor-
rarna fjdllas men huvudena kan vara
kvar om grytan ar tillrackligt stor.
Gélarna tas alltid bort.
Lagg kokt, rensad och urbenad fisk i en
val smaksatt sds, garna med mycket
hackad dill eller persilja i, och det blir en
utmarkt stuvning att servera till kokt
potatis-eller att Idgga som fylining i en
omelett.
Man brukar berékna 250 g fisk per
portion nar man koper hel fisk till kok-
ning. Det &r béttre att kopa en n&got for
stor &n for liten fisk. Storre fiskar har
ofta fylligare smak och ger battre
buljong. Se recept pa fiskbuljong pa
sid 12.

Kokt fisk

4 -5 portioner

1Y%z kg fisk t ex gos, gadda, abborre eller
annan sotvattensfisk

Ta till varje liter vatten:
1 msk salt, 5 vitpepparkorn, ndgra persil-
jekvistar, 2 gul 16k i skivor, 1 moroti bitar

Rensa och skdlj fisken. Fjalla om det
behdvs. Ska huvudet vara kvar sé ta
bort gélarna. Koka upp lagen och |4t
den svalna innan fisken Iaggs ner. Koka
upp och skumma. Sjud under lock tills
fisken &r fardig. Berdkna ca 30 minuter
for gaddda, lake och laxfiskar, 20 minu-
ter fér abborre, gos och braxen. Hall p&
lite kallt vatten om lagen bérjar koka. Ta
upp fisken och ta bort eventuella fjall.
Servera med sés och potatis.
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Stuvade abborrar
4 portioner

4 portionsabborrar (ca 1% kg)
2 msk smor eller margarin

3 msk vetemjol

3 dl vatten

1 dl finhackad persilja

1 tsk salt

1 kryddmatt vitpeppar

Fjélla och rensa abborrarna. Ta bort
galarna men [&t huvudet vara kvar. Skdlj
fisken. Smérj en gryta med matfett och
lagg ner abborrarna tétt intill varandra.
Ror ut mjolet med vatten och hall red-
ningen &ver fisken. Stré pé& persilja, salt
och peppar. Sjud fisken 10— 15 minuter
under lock och skaka grytan dd och d&
sé att stuvningen inte fastnar i botten.
Fisken &r fardig nar ryggfenan lossnar
latt. Servera med kokt potatis.



